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Limoncello Spritz
•	 50ml Matecello Limoncello

•	 75ml Pronol Prosecco 

•	 25ml Bruiswater

•	 IJsblokjes

•	 Schijf citroen

Vul een groot wijnglas met ijs. Schenk de Matecello 

Limoncello en prosecco in het glas en top af met 

bruiswater. Roer kort en voorzichtig door zodat de 

bubbels behouden blijven. Serveer goed gekoeld en 

geniet van een frisse, licht sprankelende cocktail die 

perfect is voor elk moment.

Matecello Limoncello is een frisse citroenlikeur met een 

uitgesproken en natuurlijke citrusbeleving. De smaak 

wordt gekenmerkt door heldere tonen van citroenschil, 

ondersteund door een zachte zoetheid en een lichte, 

verkwikkende zuurgraad. 

De likeur is veelzijdig in gebruik: traditioneel ijskoud 

geserveerd als digestief, maar ook uitstekend geschikt 

voor spritz-varianten, longdrinks en cocktails. Door het 

frisse karakter combineert Matecello Limoncello goed 

met bruisende wijnen zoals Pronol Prosecco, tonic en 

andere lichte mixers.

Of het nu gaat om een aperitief, een diner of een 

informele borrel, deze limoncello voegt een frisse en 

energieke dimensie toe. Voor optimale smaak wordt 

aangeraden de likeur goed gekoeld te serveren.

MATECELLO LIMONCELLO

water, alcohol, suiker, citroendistillaat (van 
citroenschillen) en natuurlijke aroma’s.

INGREDIËNTEN

25% vol.

ALC. %.
500ml

VOL.
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Tonic & Limoncello
•	 50ml Matecello Limoncello

•	 100-150ml tonic

•	 IJsblokjes

•	 Schijf citroen

Vul een glas met ijs. Schenk de Matecello Limoncello 

in en vul aan met tonic. Roer kort en voorzichtig door. 

Garneer met een schijf citroen of maak een twist 

van een citroenschip. Serveer goed gekoeld voor een 

frisse, licht bittere ndoordrinkbare cocktail.

Limoncello Mule
•	 60ml Matecello Limoncello

•	 100ml ginger beer

•	 15ml limoensap

•	 2 munt blaadjes

Vul een glas (bij voorkeur een mule mug) met ijs. 

Schenk de Matecello Limoncello en het citroensap 

in het glas en top af met ginger beer. Roer kort en 

voorzichtig door. Serveer goed gekoeld voor een 

frisse cocktail met een licht pittige twist van gember.


